»Sonneschiin”
Riieblisalat mit siissen Ananasstiickli

Griechischer Salat
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Oliven und Kuh-Feta

Sommertomaten , Happy Day”

Rote Tomaten, weisse Mozzarella-Kiigelchen
mit Balsamico-Sauce befeuchtet

Blattsalat
Nach Wahl mit Haus- oder
italienischer Sauce

Misch-Masch-Salat

Ein herrliches, knackiges Durcheinander

WO DIE LIEBE HINFALLT
Die LEIDENSCHAFTS Raschti

Peperoni, Knoblauch, Zwiebeln, gemischt mit
rassigem Paprika wird auch Sie zum rasen bringen

Die GEFUHLS Roschti

Geraffelte Karotten und scharfer Meerrettich
gibt diesem Gericht einen geheimnisvollen Touch

Die LIEBENDE Roschti

Siisse Ananasstiickli vereint mit Schinkenstreifen,
zugedeckt mit zart schmelzendem Raclettekdse
und einem Hauch Curry

Die EIFERSUCHTS Roschti

Die kriiftige Zwiebelsauce wird Sie innerlich
aufwiihlen und Erleichterung schaffen

Die NEUNMONATS Raschti

Unsere herzigen Chipolata Zwillinge liegen friedlich
eingebettet in einer Roschti. Zur Beruhigung

haben wir ihnen noch ein paar Silberzwiebelchen,
Giirklis und Maiskélbli dozu gelegt.

ROSCHTI

mit Fleisch

Roschtizza
Mortadella, Mozzarella, Tomaten, Oliven und Kréiuter

Melzger Roschti
Mit Speck, Tomaten, gebratene Servelat und
mit Kase dberbacken

Einsiedler Roschti
Servelat- und Speckwiirfeli, Roschizwiebel und Spiegelei

Tessiner Roschti
Salami, Tomaten, Oliven und Kréiuter
Winzer Roschti

Speck, Tomaten und mit Kiise Gberbacken

Forster Roschti
Schinken, Champignon und Zwiebeln

Buure Rdschti
Speck, Zwiebeln und Spiegelei

Jiger Roschti
Champignon, Speck und Zwieheln

Loziirner Roschti
Mit Fleischchogeli und Champignon gebraten und
mit Rahmsauce nappiert

En Guete wiinscht das Roschti-Team

Gourmet Roschti

Rahm garniert

Giirtner Roschti

Hirten Roschti

Senne Roschti

Natur Roschti
Knusprig gebraten

Chis Roschti

Mit Raclette-Kiise iiberbacken

Alpler Roschti

Mit Hornli und Emmentaler Kiise gebraten

FreiburPer Roschti
Mit Zwiebe
geraffelter Kéise

Roschti fiir die
Chliine

Schnitzel Roschti

Mit einem feinen Schnitzel an Pilzrahmsauce vom Schweinchen

Spiegel Roschti

Knusprig und guet mit Spiegelei
Worschtli Roschti

Chipolatas schiin angerichtet auf Deiner duftenden Raschti

Pilzli Roschti

Cremig, sahnig, niidlig — diese Roschti hat ein Pilzrahmsaucendeckeli

Chrummi Hornli
Gebratene Servelaistiickli zwischen den Hornlis
Chiisigi Roschti

E Raschti wie die Grossen, aber e betzeli chliiner

ROSCHTI

ohne Fleisch

Mit Champignonsauce iiberzogen und einem Tupfer

Mit Peperoni, Zwiebeln, Tomaten und Kréiuter gebraten
Salzgurken, Tomaten, Champignon und Kréiuter

Mit Zwieblen, Kéise und einem Spiegelei garniert

Knoblauch, Pfeffer, Muskat, Kiimmel und

Kalte
GERICHTE

Worstsalat einfoch
Worstsalat garniert

Worst- /Kiisesalat einfoch
Worst-/Kisesalat garniert
Thonsalat einfoch

Thonsalat garniert
Rohess-Speck am Stiick
Rohess-Speck geschnitten
Waldfiischt Servelats mit Brot u. Senf

Faustbrote
Schinken, Salami, Fleischkdse oder Kése

Hausteller pro Person

Chruterrfunnli 180 g
Zarte Schweinsfiletmedaillon an simiger Kréutersauce
mit Rschti im Pfénnli serviert

Geschnetzeltes vom Kalb 1604
an einer Champignoncremesauce, dazu servieren wir
Ihnen eine Réschti

Rindshohriickensteak 200
Das spezielle saftige Rindssteak an Marsalasauce,
mit Raschti geniessen

Schweinssteak 2004
Vom Nierstiick geschnitten, knusprige Réschti
mit Kriuterbutter oder Pilzrahmsauce

Biizenng Roschti

Geschnetzelte Schweinsleber in Zwiebelsauce

Holzfiillersteak 300¢
Ein saftiges Halssteak mit gerdsteten Zwieheln
und Kréiuterbutter

Kalbsleberli mit Roschti 160
an Marsala-Zwiebelsauce

Kalbsbratwurst
An feiner Zwiebelsauce

Schweinshratwurst
Mit Zwiebelsauce

Knusper-Roschti
nur als Beilage
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